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Sommaren 2018 har torkan slagit hart mot skérdarna i hela Sverige.
Det har lett till brist pé foder till djuren. Bénderna har drabbats av
uteblivna intakter fér sina grodor och samtidigt fatt 6kade kostnader for
att képa in och frakta alternativt fodermedel. Manga bénder maste valja
mellan att képa dyrt foder till sina djur eller skicka dem tidigare till slakt.

Att just du viljer att kdpa in eller
upphandla svenskt kot till din
restaurang har en avgorande betydelse.
Genom att du koper svenske kot far
bonderna en méjlighet att slakta fler
djur och dirigenom skapa plats for nya
kalvar och smagrisar.

Med en langsiktig, stabil efterfrigan
pa svenskt kdte kan vi tillsammans bidra
till att korta kderna till slakterierna och
behilla en vilmaende svensk kéttpro-
dukdion.

For en hallbar klimatsmart produk-
tion, dir allt kot och andra delar pa ett
djur tas till vara, méste slakterierna si
langt det dr majligt slakea de djur det
finns avsitening for. Slakterierna har
redan idag 6kat sina volymer jimfort
med ordinarie planering, tack vare god
uppslutning kring det svenska kéttet
pa marknaden, allt for att kunna méta
béndernas utsatta situation.

Svenska mervarden

Det svenska kottet kommer med
ménga fina mervirden, till exempel
god djuromsorg och friska djur utan

behov av antibiotika. Det ir ett hillbart
producerat kott, dir alla delar pa ett
djur tas tillvara, vilket bland annat ger
lag klimatpdverkan. Det svenska fodret
bidrar i allra hdgsta grad till de svenska
mervirdena. Det ir oftast narodlat pa
den egna girden eller hos en granne i
niromradet.

Alle fler gister gor ocksd medvetna val
och viljer idag att friga efter svenskt
kott pa restaurang.

Sa kort sagt, genom att planera, kipa in
och servera svenskt kitt pa din restau-

rang stottar du de svenska bonderna och
den svenska livsmedelsproduktionen i en
allvarlig situation nu och det nirmaste dret.

VISSTE DU ATT...

Det tar ett halvt ar att foda upp en svensk gris och
ett svenskt lamm, medan det tar mellan 1,54 ar
innan en tjur eller en ko kan slaktas. Darfor behover
de svenska djuruppfodama langsiktig efterfragan
och framtidstro for att producera det kott som
behovs. En stabil efterfragan hjalper till!



TILLSAMMANS KAN VI BIDRA TILL ATT SAKRA
DEN SVENSKA KOTTPRODUKTIONENS FRAMTID
GENOM ATT KOPA SVENSKT KOTT.

5TIPS 7y

# TAHJALP AV DIN GROSSIST
Prata med din grossist eller leverantér av kott sa far du hjélp att hitta
de kottdetaljer som passar just din verksamhet bast. Flera svenska
grossister stodjer svenska bénder just nu genom att képa in extra
mangder svenskt kott.

# UPPHANDLA SVENSKT KOTT
Om du jobbar med inkép for kommuner: Se 6ver om det gar att
o6ka volymen av svenskt kott i samband med nya upphandlingsperioder.
Det finns ett stort intresse fér den mat som serveras inom skola, vard
och omsorg och en 6kad efterfragan pa svenskt kott.

# TANK ANATOMISKT NAR DU KOPER IN KOTT
Kop inte enbart adla detaljer, som biff, filé och entrecote.

Testa andra ovanliga kéttdetaljer, anvand notfars, fransyska, grytbitar, bog,
bringa och skinka. Aven charkravara eller fardiga charkuterier, till exempel
korv, kéttbullar och hamburgare, ar viktiga att képa in. Allt pa ett djur
maste anvandas for att den svenska kéttproduktionen ska ga ihop
och vara konkurrenskraftig.

# SVENSKT KOTT — ALL VARLDENS MAT
Oavsett om du driver ett vietnamesiskt restaurangkoncept, en
lunchrestaurang med traditionell inriktning eller en kvallsrestaurang
med fransk bistrokdnsla — valj svenskt kott till din meny.

# SKRIV UT URSPRUNG PA MENYN
Informera pa menyn om att restaurangen serverar svenskt kott.
7 av 10 svenskar prioriterar svenskt kott. Framsta argumenten dr bra
djuromsorg, trygghet och att man vill stédja de svenska bénderna.




Fredrik Eriksson &r
initiativtagare till
restaurangbranschens
upprop 2018 for att stodja
de svenska bonderna
genom att prioritera att
kopa svenska produkter.
Uppropet samlar privata
restauranger, offentlig
maltidsverksamhet,
krgare och ett stort antal
av Sveriges grossister.

"Fér mig som kock och representant fér restaurangbranschen ér det extra
viktigt att stétta svenska bénder. Ett bra sitt 4r att upphandla och fraga efter
svenskt kétt och svenska révaror, frukt och grént. Efterfragan dr viktig fér en

langsiktig livsmedelsproduktion i Sverige av produkter med hég kvalitet.”

Fredrik Eriksson, krogare pa Langbro vardshus och restaurang Asplund
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frénsverige.se

Hir hittar du mer information om ursprungsmirkningen
Fran Sverige, Kétt fran Sverige och Mjélk frdn Sverige,
fakta om var svenska matkultur och inspiration till all virldens
mat med svenskproducerade ravaror, livsmedel och vixter.
Folj oss i sociala medier och lis mer pa frinsverige.se.
Telefon: 08-518 197 10. info@fransverige.se
Postadress: 105 33 Stockholm. Besok: Franzéngatan 6.

#SvensktKott

svensktkott.se

Svenskt Kott ger kunskap och inspiration om kétt och svenska mervirden
s att du vet varfor du ska vilja svenske gris-, nét- och lammkéte
i matbutiken och pa restaurangen. Du kan ocksa bestilla och ladda ner
broschyrer, styckningsscheman och mycket annat hir.
Lis mer pa svensktkott.se.
Folj oss i sociala medier #SvensktKott.
Svenskt Kétt, 105 33 Stockholm. 08-787 55 10. info@svensktkott.se
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